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Starters to choose (1 per menu) /ALLERGENS Vorspeisen zur auswahl (1 pro Meni)) /ALLERGENE

o Griechischer Salat auf unsere Art, mit Fetta-Kise, schwarzen Oliven und Oregano.(7,12)

e Lachstatar mit Salat.(4,6,10,12)

¢ Ceviche mit Garnelen, Thunfisch und Oktopus.(2,4,13)

¢ Kabeljau-und Tintenfisch-Tempura-Rollchen mit eingelegter Zwiebelmayonnaise.(1,4,13)
¢ Schinken-Pilz-Kroketten mit Guacamole und Scharfer-Sauce. (1,3,7.9)

¢ Spaghetti mit sautiertem Rindfleisch, Gemiise und Soja nach Asiatischer Art.(1,3,6)

« Rindfleischlasagne mit Parmesan Uberbacken. 037.9)

¢ Tintenfisch-Cannelloni in seiner Tinte. (1,2,4,7.9,13)

¢ Bohneneintopf, Kabeljau und Gemiise. (2,4,9,13)

¢ Paella mit Meeresfriichten. (2.4,13)

 Greek salad our way, with fetta cheese, black olives and oregano.(7,12)

¢ Salmon tartare with salad.(4,6,10,12)

¢ Ceviche of praws, tuna and octopus. (2.4,13)

¢ Cod and cuttlefish tempura rolls with pickled chive mayonnaise. (1.4,13)
¢ Ham and mushroom croquettes with guacamole and spicy sauce. (1,3,7,9)
« Spaghetti with sautéed beef, vegetables and soy, Asian style. (1,3,6)

» Beef lasagna gratinated with Parmesan cheese. (1,3,7,9)

o Cuttlefish cannelloni in its ink. (1,2,4,7.9.13)

¢ Bean stew, cod and vegetables. (2,4,9,13)

« Seafood paella. (2,4,13)

Maincourse to choose (I per menu) Maincourse to choose (1 per menu)

¢ Grilled cuttlefish with garlic and parsley. (7.9,13)

e Fried John Dory with onion and peppers. (13,4,7,9)

e Gratin cod with aioli and vegetables. (4,7,9)

e Grilled sea bream fillet with garlic, tomato and basil vinaigrette.(4,7,9)
¢ Chicken enchiladas with rice. (1)

« Suckling pig confit (boneless) with apple sauce. (7,9,12)

« Beef cordon Bleu with fries and padron peppers.(1.3,7)

« Yearling Beef scallopines with Cabrales sauce (cheese) (13,7.9,12)
¢ Grilled veal hip with mushrooms sauce. (1,3,6,7.9)

e Selection of grilled Iberian pork with pepper sauce. (1,3,7,9,12)

* Homemade beef burger with onion confit and cheese. (1,3,7,10)

e Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch und Petersilie. (7,9,13)

o Frittierte Sankt Peter Fisch mit Zwiebel und Paprika. (1,3,4.7,9)

e QGratinierter Kabeljau mit Aioli und Gemiise. (4.7,9)

o Gegrilltes Doradenfilet mit Knoblauch-, Tomaten- und Basilikumvinaigrette.(4,7,9)
¢ Hiilhner-Enchiladas mit Reis. (1)

o Spanferkel Confit (ohne knochen) mit Apfelsauce. (7.9,2)

e Cordon Bleu vom Rind mit Pommes und Padron-Paprika.(1,3,7)

« Einjihrig Rinderschnitzel mit Cabrales-Sauce. (Kisesauce). (1,3,7.9,12)

¢ Kalbshuft vom Holzgrillt mit Pilzsauce. (1,3,6,7.9)

o Auswahl an gegrilltem Iberischem Schweinefleisch mit Pfeffersauce. (1,37,9,12)
¢ Hausgemachter Rindfleischburger mit Zwiebelconfit und Kise. (13,7,10)

CONSULT ALLERGENS WITH OUR STAFF

Dessert: Dessert of the day or fruit.
Drinks (to choose): Small water; soft drink or beer or 1 glass of housewine.

FRAGEN SIE UNSERE MITARBEITER NACH ALLERGENEN

Nachtisch: Dessert des Tages oder Obst.

Getranke (zur Auswahl): Kleine Wasser; Alkoholfreie Getrinke oder Bier oder 1 Glas
Hauswein.

ORDERS: Daily menu:
Monday to Friday: 17,50 €

Phonenumber: 871948115 / 971910076 Saturday 20 € / Holidays 23 €

Facebook: CasaGallegaMallorca Night menu:

www.casagallegamallorca.com Monday to thuesday 23 €

BESTELLUNG: Tagesmenii:
Montag bis Freitag: 17,50€

Phonenumber: 871948115 / 971910076 Samstag 20 € / Festliches Menii: 23 €

Facebook: CasaGallegaMallorca Abend Menii:

www.casagallegamallorca.com Montag bis Donnerstag 23 €




